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21.1ZL0ZBA PRIRODNIH MASLINOVIH ULJA
PRIJAVNI LIST ZA OCJENJIVANJE MASLINOVOG ULJA
ROK ZA PRIJAVU JE 23.-24.03.2018.

(Dostaviti uz uzorak)

PODACI 0 UCESNIKU

Naziv tvrtke: Marketinski naziv

Odgovorna osoba: OIB:

Adresa: Postanski broj: Grad:
Tel./fax: E-mail:

Kontakt osoba

PODACI 0 PROIZVODU

Mjeseci godina proizvodnije te kolicina ulja koju predstavlja uzorak (min 300 lit):

Sastav sorata maslina (ako je poznat):

Podrudje uzgoja:

Nacin prerade maslina:
(presanje ili centrifugiranje)

Podaci o kemijskoj analizi:
Slobodne masne kiseline % oleinske kiseline Peroksidni broj

mmol 02/kg

Uzorke, u ukupnoj kolicini od najmanje 3 boce po uzorku, treba dostaviti u tamnim staklenim bocama volumena 0,5 litara, odnosno
u originalnoj ambalazi proizvodaca.

Ocjena kakvoce utvrdit ¢e se organoleptickim ocjenjivanjem. Za ulja sa preko 76% mogucih bodova predvidene su medalje, dok ce
ostali uzorci, ovisno 0 ocjenama, dobiti priznanja za kakvocu.

Prilikom predaje uzoraka potrebno je priloZiti kemijisku analizu ulja ne stariju od 60 dana.

Kotizacija: do 5 uzoraka iznosi 350,00 kn + PDV po uzorku. Na svaki slijedeci uzorak ostvaruje se popust u visini od 20%.

Clanovi udruge VINISTRA imaju popust od 50%.

Napomena: Nepotpune, te prijave pristigle nakon navedenog roka nece se zaprimati.

Mjesto i datum predaje uzoraka Pecat/potpis ucesnika
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